El Celler de SANUI és 'iinica bodega de la
Denominacio d’origen Costers del Segre,
localitzada al municipi de Lleida.

Situada davant del turé de “Les Torres”, presenta
una gran bellesa natural i riquesa del seu
ecosistema. La Propietat és de una sola peca, i
compta amb més de 10 Ha. de vinya, de diverses
varietats de raim blanc i negre que envolten el
Celler, a més de oliveres i terrenys, ara erms.

Es troba en un altipla, a una alcada d’uns 270 m.,
amb sols semi profunds, de textura argilo calcaria
i una bona composiciéo mineral, propietats ideals
aquestes, per obtenir un raim equilibrat i de molt
bona qualitat.
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El Petit de Sanui - Blanc

VARIETATS:

Macabeu

Riesling

Muscat

ANALISI:

Graduacio 12,50 % vol.

Acidesa Total 6,24 gr/l (en H2T) pH 3,44

Acidesa Volatil 0,40 gr/l

Dioxid de Sofre Total 73 mg/l

Sucres Totals <0,2 gr/l

TEMPERATURA DE SERVEI: Entre 6 y 8°C.
NOTA DE TAST: De color groc brillant, el seu
aroma és de fruita blanca madura (poma i pera)

i herba de muntanya (fonoll i farigola). En boca és
suau, lleugerament acid, fresc i amb bona
estructura. llarg, intens i robust.

Prat d’Hores - Blanc
VARIETATS:
Macabeu e

Riesling i @ i
Muscat de Frontignan oy

ANALISI:

Graduacio 12,80 % vol.

Acidesa Total 3,95 gr/l (en H2T)

Acidesa Volatil 0,61 gr/l

Dioxid de Sofre Total 112 mg/L

Sucres Totals <0,2 gr/l

Tonalitat 4,759

TEMPERATURA DE SERVEI: Entre 6 y 8°C.
NOTA DE TAST: De color groc daurat intens i
palla, el seu aroma es de fruita d’os molt madura
(pressec i pera), caramel torrat i pastisseria. En
boca és carnds, estructurat, bona acidesa i bona
integracio de la fusta. Llarg gras i intens retrogust
en boca.

Clos de Sanui - Garnacha

VARIETATS:

Garnatxa

ANALISI:

Graduacio 14,00 % vol.

Acidesa Total 5,49 gr/l (en H2T) pH 3,71
Acidesa Volatil 0,63 gr/l

Dioxid de Sofre Total 51 mg/l

Sucres Totals <0,3 gr/l

TEMPERATURA DE SERVEI: Entre 14 y 16°C.
NOTA DE TAST: De color vermell grana amb
rivets violeta, el seu aroma és de con tura de
fruit del bosc i fruitetes vermelles acides. A la
boca és suau, elegant, lleugerament acid, tanins
vius i bona estructura. El seu pas de boca ens
recorda de la varietat que prove.

El Petit de Sanui - Negre

VARIETATS:
i"'\n‘:- iEM/ 5
au dletLlebre i '}'r;']'t“
erlo . [t e
Syrah \“-pj ;'%,,W NJ
ANALISI:

Graduacid 13,50 % vol.

Acidesa Total 4,80 gr/l (en H2T) pH 3,79

Acidesa Volatil 0,73 gr/l

Dioxid de Sofre Total 42 mg/l

Sucres Totals <0,3 gr/l

TEMPERATURA DE SERVEI: Entre 14 y 16°C.

NOTA DE TAST: De color vermell rubi brillant, el seu
intens aroma de fruits vermells i cirera picota marca la
maduresa del raim. En boca es intens, potent, ben
estructurat i amb una lleugera

tanicitat degut a la seva joventut. Post-gust sedos i
molt llarg.

Prat d’Hores - Negre
VARIETATS:
Garnatxa Negra

Merlot { @ I
Ull de llebre (Tempranillo) Ly
ANALISI: T

Graduacio6 14,50 % vol.

Acidesa Total 4,80 gr/l (en H2T)

Acidesa Volatil 0,79 gr/l

Dioxid de Sofre Total 111 mg/l

Sucres Totals <0,3 gr/l

Tonalitat 9,490

TEMPERATURA DE SERVEI: Entre 6 y 8°C.

NOTA DE TAST: De color robi intens, la seva delicada
aroma de fruits vermells madurs i la compota de cirera
picota que marca la maduresa del raim. En boca és
intens, potent, bona acidesa, ben estructurat i amb
bon equilibri de les fustes

en que ha romas. Postgust sedos, harmonic

imolt llarg.

Vermut - Negre Amarg

VARIETATS:

Macabeu

Garnatxa Negra

ANALISI:

Graduacio 14,95% vol.

Acidesa Total 5,23 gr/l (en H2

Sucres Totals 121,17 gr/l

Massa de volum 1,03

TEMPERATURA DE SERVEI: Entre 3y 6°C.
NOTA DE TAST: Raims cultivats de forma
tradicional en espatllera. Fermentats a
temperatura controlada i adornats amb infusié de
donzell, herbes, escorces aromatiques i pells de
citrics. Reposat entre 9i 12 mesos en antigues
botes de castanyer. El seu pas de boca es elegant i
equilibrat amb dolcor

IUNAS

IUNAS - Blanc

VARIETATS:

Macabeu y Riesling

ANALISI:

Graduacio 13,00% vol

Acidesa total 5,41 gr/l

Acid acétic 0,20 grfl

Sulfurés Total 142,00 mg/l

Sucre residual 0,08 gr/l

TEMPERATURA DE SERVEI: Entre 5i 7 °C.

NOTA DE TAST: Provinent de la barreja de dues
varietats. Cada una d’elles aporta la seva
caracteristica fonamental. El Macabeu que li dona
suavitat al paladar i 'aroma de fruites acides
madures (poma i pera) i el Riesling que aporta la
pal-lidesa del seu color, l'acidesa i un paladar fresc,
suau i afruitat.

IUNAS - Negre

VARIETATS:

Garnatxa Negra

Ull de Llebre

Merlot

ANALISI:

Graduacié 13,50% vol

Acidesa total 4,75 gr/l

Acid acétic 0,62 gr/l

Sulfurés Total 112,00 mg/l

Sucre residual 0,80 gr/l

TEMPERATURA DE SERVEI: Entre 14 u 16 °C.
NOTA DE TAST: Provinent de la barreja de tres
varietats. La Garnatxa, li dona suavitat al paladar i
'aroma de fruites. L'ULL de Llebre aporta acidesa,
color i paladar fresc, suau i afruitat. El Merlot que,
amés a més del seu color roig violeta, li dona el
cos i l'estructura.

IUNAS - Rosat

VARIETATS:

Garnatxa Negra

Ull de llebre

ANALISI:

Graduacié 12,00% vol

Acidesa total 5,34 gr/l

Sulfuros total 124,00 mg/L

Sucre residual: 0,40 gr/l

TEMPERATURA DE SERVEI: Entre 5y 7 °C.

NOTA DE CATA: Provinent de la barreja de dues
varietats adaptades perfectament a les nostres
terres des de fa molt temps. Cadascuna d'elles
aporta la seva caracteristica fonamental. Mentre la
Garnatxa Negra li dona volum i l'aroma l'Ull de llebre
li aporta el color vermell caracteristic.



